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Meer ontdekkingen.  
Meer ontmoetingen.  
En vooral meer plezier.  

Dat plezier geef jij door  
aan je klanten. 
 
Onze olijven, dips en antipasti zijn de ideale starters 
voor warme, sfeervolle momenten samen met vrienden 
en familie.

We hebben ze dan ook met veel zorg bereid volgens  
authentieke recepten én met pure ingrediënten die we 
via de kortste weg vanuit de Mediterranee naar hier 
brachten.

Het resultaat is een heerlijk mediterrane smaak, waar 
je klanten nooit genoeg van krijgen. Want als het begint 
met Granoliva, wordt het altijd meer.

Granoliva
geeft je altijd zin in meer

In het overzicht vind je bij ‘extra’ of het product 
vegetarisch, veganistisch is en of het allergenen bevat. 
Dit is aangeduid met de volgende symbolen:

  bevat melk

  bevat sulfiet

  bevat sesam

  bevat vis

  bevat gluten

  bevat ei

 vegetarisch product  veganistisch product

Iets lekker geproefd?  
Vink het vakje aan en je weet perfect  
welke producten je wil bestellen!
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Culinaire suggesties & recepten

Chlada dip
met labneh

  Snij de komkommer en rode ui brunoise. 

  �Snij ook de munt fijn en meng deze onder 
de komkommer massa.

  �Meng vervolgens de olijfolie eronder heen.

  �Plaats de Granoliva Yoghurt dip munt, citroen 
& za'atar -Labneh op een bord, met behulp van 
een lepel maak je een opening in het midden van 
het bord.

  �Voeg dan in het midden de komkommer salade 
toe en werk af met enkele verse munt blaadjes, 
olijfolie en sumak. 

  50g	 Granoliva Yoghurt dip  
	 munt, citroen & za’atar - Labneh 800g

  3g	 Munt
  25g	 Komkommer
  10g	 Rode ui
  1g	 Sumak
  10g	 Olijfolie 

Smakelijk!

Bereiding

Ingrediënten

Presenteer ze op een mooi kleurrijk bord 
met wat Libanees brood en klaar!

Presentatie

www.granoliva.com      foodservice@pietercil.com 

In de Arabische keuken staat Chlada voor een eenvoudige, verfrissende salade, en dat idee 
vormt de basis voor deze knapperige dip met komkommersalade. De frisse smaak van de 
komkommer combineert prachtig met de romige en kruidige smaken van de labneh.
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Verse Griekse olijven

� Productnaam Artikelnr Collo    Verpakking      Omschrijving Extra*

Apero olijvenmix 2,5kg  488 1402 00 1 x 2500g PP emmer
Een kleurrijke mix van Griekse groene ontpitte 
olijven, Kalamon olijven zonder pit, knoflook, 
rode peper, kruiden & specerijen 

Apero olijvenmix 400g  488 1306 04 3 x 400g PET bak

Knoflook olijven 2,5kg  488 1400 00 1 x 2500g PP emmer
Populaire mix van groene olijven zonder pit met 
volledige knoflooktenen, kruiden & specerijen

Knoflook olijven 400g  488 1300 02 3 x 400g PET bak

Provençaalse olijven 2,5kg  488 1401 00 1 x 2500g PP emmer
Een heerlijk recept van Griekse groene ontpitte 
olijven, gevuld met natuurlijke paprika, rode 
paprikastrips en een zuiderse kruidenmix

Groene olijven naturel 400g  488 1305 02 3 x 400g PET bak Griekse groene ontpitte olijven met een klein 
beetje raapzaadolie voor de glans

Kalamon olijven 400g   

 - met pit - 488 1304 02 3 x 400g PET bak
Griekse specialiteit: de origine beschermde 
Kalamon-olijf is herkenbaar aan zijn zwart, 
paarsachtige kleur

Olijven & Genovese  
basilicum 400g  488 1313 02 3 x 400g PET bak Griekse groene ontpitte olijven met verse 

Genovese basilicum en knoflook

Olijven & kaas 400g  488 1301 02 3 x 400g PET bak
Griekse groene ontpitte olijven gemengd met 
witte kaasblokjes, stukjes paprika, kruiden & 
specerijen       

Pittige olijven 400g  488 1309 02 3 x 400g PET bak Griekse groene ontpitte olijven, rode peper met 
een pittige kruidenmix

Mediterraans gemarineerde 
olijven 800g  488 1601 00 3 x 800g PET bak

Een rijke mix van Griekse groene olijven 
zonder pit en Kalamon olijven zonder pit in een 
mediterrane marinade van groene kruiden als 
peterselie, basilicum, oregano en tijm

Pittig gemarineerde olijven 
800g 

488 1600 00 3 x 800g PET bak

Een rijke mix van Griekse groene olijven 
zonder pit en Kalamon olijven zonder pit in een 
pittige marinade van citroenzeste, paprika en 
chilipeper

* zie legende p2

weinig olie 
handig in
gebruik

Groene olijven naturel 400g Apero olijvenmix 400g
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Tomaat tapenade 400g

Verse tapenades

* zie legende p2

Sweetbite tapenade 800g

� Productnaam Artikelnr Collo    Verpakking      Omschrijving Extra*

Tomaat tapenade 800g  488 1237 02 3 x 800g PET bak
Een onmisbare klassieker: tapenade puur op 
basis van tomaten, kruiden en specerijen

Tomaat tapenade 400g  488 2407 02 3 x 400g PET bak

Groene olijven
tapenade 800g  488 1235 02 3 x 800g PET bak Een klassieke basistapenade op basis 

van Griekse groene olijven, basilicum, 
pijnboompitten, kappertjes, kaas, kruiden 
en specerijenGroene olijven 

tapenade 400g  488 2405 02 3 x 400g PET bak

Zwarte olijven 
tapenade 800g  488 1230 02 3 x 800g PET bak

De klassieke basistapenade bij uitstek op basis 
van Griekse zwarte olijven, tomaten, ansjovis, 
kruiden en specerijenZwarte olijven 

tapenade 400g  488 2410 02 3 x 400g PET bak

Toscaanse tapenade 800g  488 1239 02 3 x 800g PET bak Een heerlijke mediterrane tapenade op basis 
van tomaten, Griekse groene en zwarte 
olijven, paprika’s, kappertjes, kaas, kruiden en 
specerijenToscaanse tapenade 400g  488 2409 02 3 x 400g PET bak

Paprika tapenade 800g  488 1233 02 3 x 800g PET bak
Een musthave voor paprikaliefhebbers en een 
aanrader voor wie houdt van de mediterrane 
keuken!Paprika tapenade 400g  488 2430 02 3 x 400g PET bak

Sweetbite tapenade 800g  488 1231 02 3 x 800g PET bak Een kleurrijke tapenade met een heerlijke 
friszoete smaak op basis van sweet bites®, 
paprika’s, Griekse groene olijven, tomaten, 
kruiden en specerijenSweetbite tapenade 400g  488 2431 02 3 x 400g PET bak

Zoete peper roomkaas 
tapenade 800g  488 1232 02 3 x 800g PET bak

Verse roomkaastapenade met de pittige, 
zoete touch van zoete pepers uit Zuid-Afrika 
en rode paprika   Zoete peper roomkaas 

tapenade 400g  488 2440 02 3 x 400g PET bak

Piquillo tapenade 800g  488 1240 00 3 x 800g PET bak
Een friszoete variant van de klassieke paprika 
tapenade op basis van Zuiderse geroosterde 
piquillo paprika’s
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Culinaire suggesties & recepten
www.granoliva.com      foodservice@pietercil.com 

Noord-Afrikaanse
bulgur salade

Smakelijk!

Bereiding

Presentatie

Granoliva producten:
  30g	 Granoliva Zoete aardappeldip 800g
  15g	� Granoliva Houmous Zough  

peterselie & koriander 800g
  25g	 Granoliva Gegrilde aubergine 1kg
  25g	 Granoliva Gegrilde courgette 1kg

Overige ingrediënten:
  5g	 Munt
  5g	 Bladpeterselie
  20g	 Koriander
  25g	 Granaatappel
  35g	 Feta
  60g	 Bulgur 
  5g	 Olijfolie

Ingrediënten

Onze bulgursalade brengt de authentieke smaken van Noord-Afrika tot leven. Met de zoete aardappel in de 
hoofdrol en een vleugje van onze nieuwe Houmous Zough, ontstaat een heerlijke combinatie die doet denken 
aan de rijke culinaire tradities van de regio. Perfect voor wie een smaakvolle en voedzame lunch zoekt!

  Kook de bulgur af en laat het afkoelen.

  �Snij de Granoliva gegrilde courgette en aubergine in reepjes 
of blokjes. 

  Snipper de munt, koriander, bladpeterselie. Brokkel de feta.

  �Meng de bulgur samen met de verse kruiden, olijfolie, 
courgette/aubergine en de zoete aardappeldip. 

  �Kruid af met peper en zout.

  �Werk af met enkele dotjes Granoliva zoete aardappeldip 
en Houmous Zough, de  granaatappelpitjes en feta. 

  Presenteer op een kleurrijk bord.
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Verse Houmous

� Productnaam Artikelnr Collo    Verpakking      Omschrijving Extra*

Houmous original 1,2kg  488 0080 00 3 x 1200g PET bak

Naar traditioneel recept op basis van 
kikkererwten, sesampasta, knoflook,  
citroensap en olie   

Houmous original 800g  488 0022 02 3 x 800g PET bak

Houmous original 400g  488 0011 02 3 x 400g PET bak

Houmous basilicum 800g  488 0021 02 3 x 800g PET bak
Frisse variant met een vleugje basilicum 
op basis van kikkererwten, sesampasta, 
knoflook en olie   

Houmous basilicum 400g  488 0010 02 3 x 400g PET bak

Houmous pittig 800g  488 0020 02 3 x 800g PET bak
Pittige variant met chilipeper op basis van 
kikkererwten, sesampasta, knoflook en olie    

Houmous pittig 400g  488 0003 02 3 x 400g PET bak

Houmous curry 400g  488 0012 02 3 x 400g PET bak
Houmous in oosterse variant met  
currypoeder; op basis van kikkererwten,  
sesampasta, knoflook en olie   

Houmous Ras el hanout & 
abrikoos 800g 

488 0081 00 3 x 800g PET bak

Een rijke, romige basis van kikkererwten 
gecombineerd met de warme, aromatische 
kruiden van Ras el Hanout en de subtiele 
zoetheid van abrikozen.

  

Houmous Zough peterselie & 
koriander 800g 

488 0082 00 3 x 800g PET bak

Frisse Midden-Oosterse houmous variant op 
basis van koriander, peterselie, macedonische 
groene pepers, knoflook, kardemom en
verse kruiden.

  

* zie legende p2

Recepttip  
Houmous met krielaardappeltjes 
& bruschetta tomaat

Onze houmous kan je perfect combineren met 
warme ingrediënten. De Bruschetta tomaat zorgt 
voor een frisse toets en heel veel kleur op het bord.

Houmous original 400g
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Verse dips

� Productnaam Artikelnr Collo    Verpakking      Omschrijving Extra*

Zoete aardappeldip 800g  488 0052 00 3 x 800g PET bak
Veggiedip op basis van 50% zoete aardappel, 
kikkererwten en met zure room, wat het geheel 
een romige smaakbom maakt   

Aioli 800g  488 0051 00 3 x 800g PET bak
Een originele Catalaanse dip uit het noorden 
van Spanje op basis van olie en eigeel met 
fijngestampte look, lekker romig  

Guacamole 800g  488 0050 02 3 x 800g PET bak Culinaire bereiding op basis van avocado, ui, 
piment, jalapeño, knoflook en koriander.   

Tzatziki 800g  488 0014 02 3 x 800g PET bak
Culinaire bereiding op basis van 60% échte 
Griekse yoghurt en 30% knapperige stukjes 
komkommer   

Feta gegrilde paprika dip  

800g  488 0053 00 3 x 800g PET bak

Deze authentieke Griekse dip is een romige en 
smaakvolle bereiding met 36% échte Griekse 
yoghurt, 30% gegrilde paprika en échte feta 
kaas. Munt geeft de dip een frisse toets

  

Kaastartinade groen 800g  488 0015 00 3 x 800g PET bak Kaasdip met basilicum pesto op basis van 
geraspte Noord-Hollandse Gouda kaas   

Kaastartinade rood 800g  488 0016 00 3 x 800g PET bak Kaasdip met tomaat pesto op basis van 
geraspte Noord-Hollandse Gouda kaas   

Salsa tomaat-paprika -  
Matbucha 800g 

488 0017 00 3 x 800g PET bak

Een heerlijke, pittige salsa op basis van 
tomaten, geroosterde groene en rode paprika’s, 
groene jalapeño, citroenzeste, knoflook, 
chillipeper en paprikapoeder.

  

Yoghurtdip munt, citroen & 
za’atar - Labneh 800g 

488 0018 00 3 x 800g PET bak
Een frisse yoghurtdip met een zachte, romige 
textuur en een subtiele smaakmix van munt, 
citroenschil en za’atar.   

* zie legende p2

Recepttip  
Shakshuka met Matbucha
is perfect voor dit recept - met de paprika, 
tomaat en een vleugje pit al heerlijk in balans. 
Simpel te bereiden en bomvol smaak!

Matbucha 800g
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Midden-Oosterse
tapas plank

Granoliva producten:
  70g	 Pittig gemarineerde olijven 800g
  60g	 Houmous pittig 400g  800g
  60g	 Gegrilde aubergine 1kg
  30g	 Zoete aardappeldip 800g
  15g	 Piquillo tapenade 800g
  40g	 Tomaat tapenade 400g  800g
  50g	� Labneh - Yoghurtdip munt,  

citroen & za'atar 800g

Overige ingrediënten:
  180g	 Tahini dressing

80g Tahini 
1⁄2 Citroen, sap 
100g Griekse yoghurt 
1 Teentje knoflook, geperst

  15g	 Kikkererwten uit blik
  1	 Mini komkommer & 4 mini wortels
  8	 Franse radijzen
  4 st	 Falafel
  10g	 Granaatappelpitjes
  5	 Blaadjes little gem
  90g	 Couscous ready-to-use
  50g	 Halloumi
  2 st	 Libanees brood
  �Afwerking: Olijfolie, Baharat, za’atar,  
muntblaadjes, peper, zout & sumac

BereidingIngrediënten
  �Snijd de komkommer en wortels twee keer door in de lengte.

  �Bak het Libanese brood 2 à 3 minuten in de oven tot heerlijk 
warm (niet te krokant).

  �Snij de halloumi in frietvorm en bak met olijfolie op 
middelhoog vuur of in een friteuse op 180 graden tot krokant.

  �Bak de falafel in olijfolie op middelhoog vuur gedurende  
3 à 4 minuten. 

  �Serveer de Granoliva Gegrilde aubergine in een schaaltje, 
en werk af met de verrukkelijke tahini dressing, 
granaatappelpitten en munt.

  �Presenteer de Granoliva Houmous pittig in een schaaltje met 
een vleugje olijfolie, gebruik de Granoliva Piquillo tapenade 
als topping en verdeel de kikkererwten. Kruid af met Baharat. 

  �Plaats de Granoliva Olijven in een schaaltje. Schep de 
Granoliva Zoete aardappeldip in een schaaltje en besprenkel 
met sumak. 

  �Verdeel de couscous over vijf little gem bladeren en schik ze 
in een cirkel op een bord. 

  �Presenteer de Granoliva Tomaat tapenade in een klein 
kommetje. 

  �Serveer de labneh in een schaaltje, besprenkel met olijfolie 
en bestrooi met za’atar. 

Presentatie
  �Plaats alle schaaltjes op een mooie plank. 

  �Verdeel de halloumi, wortel, radijs, 
komkommer, falafel en het Libanees brood 
tussen de schaaltjes op de plank.

Tip: Werk met een 
kleurrijk servies voor 

een echte Midden- 
Oosterse sfeer.

Klaar om 
te serveren!
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Verse pesto's

* zie legende p2

� Productnaam Artikelnr Collo    Verpakking      Omschrijving Extra*

Pesto culinair 800g  488 2502 00 3 x 800g PET bak
Op basis van DOP Genovese basilicum, extra 
veel Grana Padano kaas, olijfolie, zonnebloem- 
en pijnboompitten, kruiden en specerijen   

Pesto rosso spread 800g  488 2337 02 3 x 800g PET bak
Op basis van tomaat, basilicum, raapzaadolie, 
kaas, zonnebloempitten, kruiden & specerijen

Pesto rosso spread 400g  488 2303 02 3 x 400g PET bak

Pesto verde spread 2,5kg  488 2600 00 1 x 2500g PP emmer

Op basis van basilicum, raapzaadolie, kaas, 
zonnebloempitten, kruiden & specerijenPesto verde spread 800g  488 2336 02 3 x 800g PET bak

Pesto verde spread 400g  488 2302 02 3 x 400g PET bak

Vegan pesto verde 400g  488 1320 00 3 x 400g PET bak
Volledig plantaardig op basis van verse 
basilicum, koolzaadolie, aardappelbereiding, 
zonnebloempitten, kruiden & specerijen.   

Pesto rosso spread 400g

Pesto culinair 800g

Recepttip 
Bladerdeeghapjes
met groene pesto culinair

Pesto verde spread 2,5kg



11

* zie legende p2

Gegrilde aubergine 1kg 

Sweety Drops 300g

Verse antipasti

� Productnaam Artikelnr Collo    Verpakking      Omschrijving Extra*

Zoete pepers  
met roomkaas 700g  488 2200 02 3 x 700g PET bak Zoete pepers uit Zuid-Afrika gevuld

met heerlijke verse roomkaas

Halfgedroogde tomaatjes 
650g  488 2201 02 3 x 650g PET bak Verse halfgedroogde tomaatjes, op smaak

gebracht met fijne kruiden en specerijen

Halfgedroogde kerstomaatjes 
350g  488 2320 02 3 x 350g PET bak Verse halfgedroogde kerstomaatjes in 

knoflookmarinade

Bruschetta tomaat 750g  488 2207 00 3 x 750g PET bak Fijne blokjes verse halfgedroogde tomaatjes in 
een marinade van basilicum & look

Sweety drops 300g  488 2330 02 3 x 300g PET bak Verse sweety drops, een kruising tussen een
paprika en een peper

Gegrilde aubergine 1kg  488 2203 02 3 x 1000g PET bak Gegrilde aubergine schijfjes in mediterrane 
marinade, vol van smaak

Gegrilde courgette 1kg  488 2202 02 3 x 1000g PET bak Mooie ronde geribbelde courgetteschijfjes,
gegrild en gekruid in Provençaalse marinade

Gegrilde paprikamix 1kg  488 2205 02 3 x 1000g PET bak Mix van gegrilde rode en gele paprika in
mediterrane kruiding

Gemarineerde 
artisjokharten 1kg  488 2204 02 3 x 1000g PET bak Gemarineerde artisjokharten in Provençaalse

kruiding

Serveertip 
Extra veel smaak & 

kleur met de Granoliva 
Bruschetta tomaat op 

een sneetje stokbrood.
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Portion packs 

� Productnaam Artikelnr Collo    Verpakking      Omschrijving Extra*

Houmous original 
spread 50g  488 0070 00 9 x 50g PET potje

Naar traditioneel recept op basis van 
kikkererwten, sesampasta, knoflook,  
citroensap en olie  

Zoete peper  
roomkaas spread 50g  488 0071 00 9 x 50g PET potje

Verse roomkaas spread met de pittige, zoete 
touch van zoete pepers uit Zuid-Afrika en rode 
paprika    

Tomaat spread 50g  488 0072 00 9 x 50g PET potje Spread met een pure smaak op basis van 
tomaten, kruiden en specerijen

* zie legende p2

Bij Granoliva hebben we in samenwerking met diëtisten 
onze portieverpakkingen zorgvuldig samengesteld. 
Om zo tot een voedzaam en smakelijk alternatief 
voor klassieke broodsalades te komen.

Houmous original 
spread 50g

Zoete peper roomkaas 
spread 50g

Tomaat spread 50g

 �Voedzaam en lekker 
Met een uitgebalanceerde mix van vezels,  
eiwitten en gezonde vetten.

 �Hygiëne en efficiëntie in één oplossing 
50g afgemeten portiegrootte is handig in gebruik  
en minder voedselverspilling

 �Geschikt voor diverse dieetwensen 
Geschikt voor zowel een veganistisch als vegetarisch  
dieet met 3 varianten, zonder concessie aan smaak of 
kwaliteit.
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Apéro time
Aperitieven of borrelen 
is een gezellig moment voor 
jouw klanten. Laat ze nog meer 
genieten door ze te verwennen 
met een heerlijke borrelplank.
 

Vijf elementen voor een goed gevulde en gevarieerde 
kleurrijke tapasplank:

  �Kaas: kies voor jong belegen kaas, een zachtere kaas 
of ga voor een gedurfde kruidenkaas. 

  �Vlees of charcuterie: ga voor een combinatie van mild 
en pittig, tenzij je kiest voor veggie.

  �Groenten en fruit: naast kleur en de extra bite, ook 
lekker en gezond op je tapasplank. Vergeet de olijven 
en antipasti niet!

  �Brood/crackers/toastjes: essentiële producten 
voor je perfecte borrelplank.

  �Dips! Ze voegen zoveel extra smaak en kleur toe. 
Alle bovenstaande ingrediënten kunnen vrolijk 
gedipt worden. 

Serveer 
	 & geniet!

Granoliva producten:
  Houmous pittig 400g  800g 
  Sweetbite tapenade 400g  800g
  Houmous original 400g  800g
  Aioli 800g
  Groene olijven tapenade 400g  800g
  Zoete pepers met roomkaas 700g
  Halfgedroogde tomaatjes 650g
  �Gegrilde groenten 1kg 
(paprikamix, courgette, artisjokharten)

  Groene olijven naturel 400g
  Kalamon olijven 400g

Overige ingrediënten: 
  Kaas & salami 
  Verschillende soorten rauwe groenten & fruit

Ingrediënten

Culinaire suggesties & recepten
www.granoliva.com      foodservice@pietercil.com 
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Altijd meer ontdekkingen, meer smaken 
met de nieuwste producten van Granoliva!

Met Mezzinas lanceert Granoliva een gloednieuwe categorie in haar assorti-
ment, die de veelzijdige en smaakvolle wereld van de Maghreb-keuken naar 
jouw zaak brengt. 

De naam Mezzinas, die de woorden “mezze” en “medina” samenvoegt, 
roept niet alleen beelden op van kleine gerechten om te delen, maar ook van 
de bruisende markten en levendige gemeenschappen die het hart van vele 
Maghreb-steden vormen. 

Net zoals de traditionele medina een plaats is waar mensen samenkomen 
om te ontdekken en te genieten van geuren, kleuren en smaken, nodigt 
Mezzinas uit tot een culinaire reis door de rijke en diverse wereld van 
Noord-Afrikaanse en Midden-Oosterse smaken. Granoliva blijft met deze 
reeks trouw aan haar missie om altijd meer inspiratie te brengen naar haar 
klanten en hen te laten genieten van authentieke smaakbelevenissen.

Ontdek onze 
nieuwste smaken
recht uit de Maghreb

Ontdek alle 5 de smaken en hoe Granoliva  
het verschil kan maken voor jouw zaak!

  �Granoliva Salsa - tomaat-paprika - Matbucha  NIEUW

  �Granoliva Houmous - ras el hanout & abrikoos  NIEUW

  �Granoliva Houmous Zough - peterselie & koriander  NIEUW

  �Granoliva Yoghurtdip - munt, citroen & za’atar - Labneh  NIEUW

  �Granoliva Pittig gemarineerde olijven  

15
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Pietercil Delby’s nv  
Vitseroelstraat 74 
1740 Ternat - België  
+32 (0)2 583 81 00

Pietercil Barends bv  
Jan Leentvaarlaan 38-48 
3065 DC Rotterdam - Nederland 
+31 (0)10 447 95 00 

foodservice@pietercil.com

Granoliva, 
jouw eerste keuze 

voor meer mediterraans plezier.
@Granoliva.official


